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L'histoire vigneronne d'Emmanuel Darnaud débute en
2001 avec 1,5 ha de vignes en fermage sur P'appella-
tion crozes-hermitage. Agrandi progressivement, le
domaine couvre aujourd’hui 15 ha, avec des parcelles
en saint-joseph, et fait preuve d’une belle constance
dans la qualité avec ses sélections parcellaires.

Cette cuvée a passé quatorze mois en f{t, et pourtant
le boisé n'est pas la premiére impression ressentie. Trés
marqué par le cassis, la cerise confiturée et la violette,
aussi bien au nez qu'en bouche, ce vin, d'une grande
complexité et d’une structure tannique fine, séduit
par sa richesse et sa rondeur. ¥ 2018-2022 M Mise en
bouche 2016 * (15 & 20 €; 42000 b.) : au nez, des
notes de sous-bois et des senteurs intenses de fruits
rouges; en bouche, des tanins fins et élégants et une
pointe de Zan en finale qui apporte de la fraicheur. Un
ensemble harmonieux. ¥ 2018-2022
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